Hier geht’s zum Genuss!
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Erleben Sie unsere Kiiche
in ihrer geschmacklichen Vielfalt!

Verwdhnen Sie lhre Geschmacksknospen.

Unsere Spezialitéiten vom BBQ-Smoker und

vom Lavastein-Grill laden férmlich dazu ein.

Oder erleben sie bei uns die mexikanische Kiiche
in ihrer geschmacklichen Vielfalt.

Von mild bis feurig scharf, gewiirzt mit Koriander,
Kreuzkiimmel, diversen scharfen und milden Chilis,
dunkler Schokolade, gerésteten Nissen, Zimt

dem Geschmack sind keine Grenzen gesetzt!

Bei uns wird gekocht was schmeckt!!!

Cristiana & Patrick Lenz
und das Team vom San Christobal
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- Chipn Dip- Teller
" Portion Torh”o -Chips mit einer Dip- Souce 4 2 1

p 1S .
Chlpn Dip Grande (fur 2—A4 Pers.) - :
Grof3e Portion Tortilla-Chips mit drei verschiedenen Dip- Saucen 20 ;

Poppers'n Dip (panierte Chlllhalften mit Kasefillung) : +
4 Poppers, Tortilla Chips + Dip-Sauce 7,

Tapas el San Christobal (fir 2 Pers. oder als Snack)
Variation verschiedener Vorspeisen: 2 Poppers, Quesadilla mit Kése-" und Guacamole® -
Fillung, frittierte Zwiebelringe, T ortilla -Chips und 2 Dip Saucen 10,



FUur unsere kleinen Gaste

191 Piggi Pork
Kleines Schweineriickensteak mit Pommes Frites und Eisbergsalat 6,7

194 Chicken Nuggets
Frittierte Chicken Nuggets mit Pommes Frites und Eisbergsalat 6,90
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{ Unsere Empfehlung! ;(@\h
18 Ensalada de Pollo

d
illte Hahnchenbruststrelfen un
fﬁigz:urellu, angerichtet auf gemlsichten
Salaten der Saison, Mais, Zwiebeln,

31-7‘," . Kidneybohnen, Tomaten,
=y V\Ileli.’.lZohlsalat, Paprika, Méohrensalat

v und Gurken 14,9°
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'8 P Nbcho con Er||o|es

Tortilla- Ch|ps belegt mit Kldnevaohnen Mais, Paprlkq, anebeln und Kase!" Gberbacken 8,7

‘9  Nacho con Carne .

Tortllla Chlps belegt mit Hqckﬂelsch Zwiebeln und mit Kase!! iberbacken 8

Ensdlaclas / Salqte St 0 i
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16 Ensalada mixta- "" e \X/ =
- Grofler gemischter Salaﬂeﬂqr mlt Salaten der Saisan,  Mais m[gelﬁ' Kldneybohnen Paprlka

S Welﬁkohlsalot Tomcten Mohrensaldﬂ"pna‘ Gurken 890 . 2
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18 Ensalada de Pollo i S o, ER
. Gegrillie Héhnchenbruststreifen und Mozzarella, angerichtet auf gemlschfen Sala’ren der Saison,
~Mais, "anebe[ﬂ K‘.ldneybohnen ‘Tomaten, We1f3koh|sa|q’r Paprika, Méhrensalat und Gurken 14,°
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RIbS & WII'I S mariniert in Barbecue-Sauce nach hauseige

Serviert mit Potato Wedges und einem Salatbouquet.

51 Chicken Wings 14,90
52 Spare Ribs 17,90
53 BBQ SAN CHRISTOBAL

Spf:reribs und
Chicken Wings 16,90



R(H ouchzar’r

46 Pulled Pprk Bﬁr ; <o

‘!l"""b""* '.4"' - | M 3 ; i -;‘.
i A “mit Cole Slaw (Krautﬁ‘/(oh &alcﬂ a‘s To?pmg\ = W v

e Dazu Potato Wedges 12 \ ' -
" b R ¢ R i 13 i

e

Nhe TR £ ATIS it BTy T -
N o Pl e | .ﬁ.- % 1 Lot S N 52
" e e s - V s { ¥ g -
- N ; N 5 o Uiy e A,
13 : WAL E M ¥ bl y e . .
v e o Al T T o b5 1, '
o NS aple 2 L | 50 5. =
il"" o i A i""f‘;\} Ry il - ¢ -.)' - 5% £ .
3. A " - Ao -
- K i
N S :
- .L:"‘F‘ "J‘K’ "1|"- . 4\". ¥ J 'ﬁ;
L x N g T ™ -
Iy L o a*
-4 2N - Xt
ot "#'_"f- o ; S
3 - 3N o .4 e






JV’

Schmecken und

genieflen Sie Mexiko

Ein Muss fiir jeden Mexiko-Freund.
The real mexican taste!!!!

7

ajitas

Zu den Faijitas reichen wir 3 eizentortillas? zum selber fillen.

41

42

43

Fajita de Pollo
Gegrillte Hahnchenstreifen mit Mexikogemise,
Salsa, Reis + Souerrahm 16,° b

Fajita San Chrlstobal \
Gegrillte Rindfleischstreifen mit Méxﬂ(ogemuse
Salsa, Reis + Souerrahm 187% - \

Fajita Mixta
Gegrillte Héhnchen- und Rindfleischstreifen
mit Mexikogemiise, Salsa, Reis + Sauerrahm 17,7
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*Enchlladas, Burrﬂds & Co

= 28 Ench'lada con Carne : ' ’
2 gerollte Maistortillas, gefiillt mit Hackfleisch + Mexikogemiise. Mit Salsa + Kése!!

iberbacken. Dekoriert mit Mex1ko Reis 10,

30 Burrito de Pollo
Gerollte Welzentorh”q(z), gefillt mit Hahnchenbrus’rstrelfen vom Girill, Champi nons und

; Mexﬂ(ogemuse Mit .Lg|apenokase“’ Ubérbacken, Dekoriert mlt Mexiko-Reis 12,7

. 34 GourmetBurrito
: Gerollte Weizentortilla®? gefu”t e safhgen Rlndﬂe;ﬁchstrelfen om CBN"

Mexd(ogemuse und Gemuse der Saison. Ube&bccken mit yrisere plkqnten Rleshng PFeFFersouce 18,0
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Vegetarische Gerichte ....

... kdnnen auf Wunsch auch vegan zubereitet werden,
durch weglassen tierischer Produkte wie Kése und Sauverrahm.

29 Enchilada Verduras (vegetarisch)
2 gerollte Maistortillas gefiillt mit Mexikogemiise und Gemiise der Saison.
Mit Salsa und Kése!" Gberbacken. Dekoriert mit Mexiko-Reis. 10,7

-
d Ulzogen mit Sauerrahm,

ase 10 L

23 Papa Verduras (vegetarisch)
Grof3e Ofenkartoffel gefillt mit Gemij
Jalapenokase!" und Salsa. Im@







El Pescado / Fischspezialitaten

122 Salmon en salsa rojo
Lachsfilet auf milder, roter Salsa, mit Butterreis und einem kleinen Beilagensalat 177

123 Salmon en salsa pimienta )jj

Lachsfilet an pikanter Riesling-Pfeffersauce, mit Butterreis und einem kleinen Beilagensalat 17,

Mosellandisch - mexikanisch

119 Lomo en salsa pimienta - ‘
Schweinemedaillons in einer Riesling-Pfeffersauce, serviert in einem Eisenpfdnnchen
mit gratiniertem Gemise. Dazu wiitzige Potato Wedges. - 17°

114 Filetpfannchen ,
Schweinemedaillons in Champignon-Rahmsauce, serviert in einem Eisenpféinnchen
mit gratiniertem Gemiise. Dazu wiirzige Potato Wedges. 17°




Schweineruckensteak  Rumpsteak @i .

ca. 220g Rohgewicht

56 mit-Limetten-Rrauterbutieh (hausgemacht) 15, 61 mit Limetten-Krciuterbutter (hausgemacht) 23,7
o ik 57 auf SalsorRo]cS (rote -310|sa, mild) 162 " 62 auf Salsa Rojo (rote Salsa, mild) 24,7
-59 mit Champignon-Rahmsauce = 16, 63 auf Riesling-Pfeffersauce 24, 9
ensalat

Zu den Sfedks servieren wir Potato Wedges und einen kleinen Beilag
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& Grlllspezmlll'aten

67 Amerlkamsches Rmdernackensteak
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ca. 500g fiir den Steakliebhaber! Durchwachsen und extra aromatisch!
Dazu-hausgemcchte leeﬂen Kmuterbufter Potato Wedges und Krautsalat - 18,%°

'70 Grlllteller Scm Chrlstobal

Hiftsteak, Schwelnerucke_ns’reok + Mexican Meatballs.
Dazu hausgemachte Limetten-Kréuterbutter, Rote Salsa, Potato Wedges und Beilagensalat 177

68  Hiftsteak ' - ‘ Dessert?
7 vom argent Rind mit- hausgemachter Limetten-Kréuterbutter. fe )
o Dazu eine Fohenkgrtoffel mit Sauerrohm und- Bellcgensalo’r 172 P §-58 e
69 Ribeye Steak &' T S \ i . .
Fein: marmoriertes S‘reok (Entreco’re) ca. 3009 T T o o Fragen Sie nach unseren
+ Dazu wirzige Potato Wedges, einen‘knaickigen _Be||qgensq|ot S $ : siflen Spezialititen!

=

17z j.qmmkoteleﬂgs mit leeﬂen Krauterbutter (hausgemacht)

1ns Lammk_otelettes. auf roter Salsa

und hausgemachte Limetten- Krauterbu‘rter 287" < rde

™ ,‘ R -

Dagu wu_r.zrge Pofuto Wedges und Beﬂageﬁsolct 18,0

d'

- Dazu wiirzige Potato Wedges und Beilagensalat 197



Gekennzeichnete Speisen befeuern lhren Gaumen:

IS

pikant  mittelscharf scharf sehr scharf

Kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffe: *1 mit Farbstoff *2 mit Konservierungsstoff *2b mit Nitritpokelsalz *3 Antioxidationsmittel
*4 mit Geschmacksverstdrker *7 gewachst *8 mit StiBungsmittel *9 mit Phosphat
Alle Preise verstehen sich inklusive Bedienung und gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Unsere Speisekarte ist nicht fir Allergiker geeignet. Bitte wenden sie sich an unser Fachpersonal.
Wir halten eine Speisekarte mit Allergenkennzeichnung fiir Sie bereit.






