


Erleben Sie unsere Kiiche
in ihrer geschmacklichen Vielfalt!

Verwdhnen Sie lhre Geschmacksknospen.

Unsere Spezialitaten vom BBQ-Smoker und vom
Lavastein-Grill laden férmlich dazu ein.

Oder erleben sie bei uns die mexikanische Kiche
in ihrer geschmacklichen Vielfalt.

Von mild bis feurig scharf, gewirzt mit Koriander,
Kreuzkimmel, diversen scharfen und milden Chilis, !
dunkler Schokolade, gerdsteten Nissen, Zimt
dem Geschmack sind keine Grenzen gesetzil

Bei uns wird gekocht was schmeckt!!!

Cristiana & Patrick Lenz
und das Team vom San Christobal




hausgemachte Suppen

1 Crema de elote
Maiscremesuppe abgerundet mit
feinen Chiliwirfeln, geriebenem
Ké&se!" und frischem Koriander 7,%°

Sopa de tomates
Riesling-Tomatensuppe dekoriert mit
Sauerrahm und frischer Petersilie 6,7

£,

Ay g o ' 3 1':"-\. ok
-+ . Entradas / Vorspeisen .

. 7 ~ Chip’'n DipTeller R,
I _ Portion Tortilla-Chips mit einer Dip-Sauce nach Wahl 7,

-

6 Chip’'n Dip Grande (fir 2—4 Pers.)
Grof3e Portion Tortilla-Chips mit drei verschiedenen Saucen nach Wahl 11,4

14 Tapa Mix 937:"
Schwarze und grine Oliven, hausgemachte Aioli, Pico de Gallo und Guaccamole
dazu Scheiben vom Baguett 10,%°

10 Poppers’'n Dip (panierte Chilihalften mit Kasefillung) ’
4 Cream Cheese Jalapenos, Tortilla Chips + Dip-Sauce 10,°

11 Tapas el San Christobal (fir 2 Pers. oder als Snack)
Variation verschiedener Vorspeisen: 2 Poppers, Quesadilla mit Kése-"! und Guacamole-Fiillung
frittierte Zwiebelringe, Tortilla -Chips und 2 Dip Saucen nach Wahl 16,%

. Unsere Dip Saucen (auch zusatzlich zu bestellen)
mm SC,,E;,‘;*;;LZ';“;,‘;";;: dn  Rote Salsa / Griine Salsa / Jalapenokése!" / Salsa picante
Guacamole / Saverrahm / Knoblauchdip / Salsa Chipotle™® je 12



~Fir unsere kleinen Gaste

195 Pizza Beefy Bandito
Weizentortilla belegt mit Hackfleisch, mllder Tomatensalsa'und Kase!" tberbacken-10,%

i,
¥ i

192 Pizza ~Speedy” i it S S
Weizentortilla mit milder Tomatensalsa’+ Kasel/! belegt upd ube’rbocken 9,

191 Piggi Pork , o |

\
Kleines Schweineriickensteak mit Pommes Frites und kleinem Salat 1 F2%)

193 BBQ-Wings

Chickenwings mit'Pommes Frites und kleiner Salat 10,”

194 Chicken Nuggets
Frittierte Chicken Nuggets mit Pommes Frites und kleinem Salat 12,




Snacks / Kleine Gerichte

15

16

18

19

Serviert in einer frittierten Weizentortilla. Dazu Tortilla Chips'zum Dippen 16,7

Ensaladas / Salate

Nacho con Frijoles
Tortilla-Chips belegt mit Mexiko-Gemise, Zwiebeln und Kase!"! iberbacken 12,7

Nacho con Carne U W By
Tortilla-Chips belegt mit Hackfleisch,Zwiebeln und mit Kése!" iberbacken 14,7

n.‘_; ."'

Chili con Carne
Housgemcchter pikanter Hackfleischeintopf mit Mexiko- Gemuse und Chilis.

-

-

Ensalada Vegetariana

Hirtenkase, SplegelEl'ltlnd Oliven angerichtet auf Salaten der Saison, Mais, ZWlebeln Kudneyb nen,
Paprika, Welﬁkohlsolot Tomaten Mahrensalat, Gurken und knusprlgen Chrp‘;broseln L TR W e
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= - -
Ensalada con Pollo "« { >

Gegrillte Hchr;chenbrusts'rreﬂ’enIi letenkcse und Sauer‘l"ghf\'l auf gemlschfen Salaten der Sclson “Mais,
Zwiebeln, K_1d'heybohnen. Tomaten, W WeiBBkohlsalat Pdprl Mohrensolat Gurken + Chlpsbroseln 19 >

Ensalada New Mexico 2 ) ¥ R .3 <. e
Rindfleischstreifen vom Grill auf kncck|gen Salaten der Saison, Mms ZW|ebe|n P'apr By . £
Kidneybohnen, Tomaten Mohrensolat Welﬁkohlsclo’r und Gurken + Chlpsbroseln 2 90
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Ribs & Wings serviert mit Potato Wedges und Salat

51 Chicken Wings

Zarte Hahnchenfligel mariniert mit
hausgemachter BBQ-Sauce. 17,%°

52 Spare Ribs

low & slow gegart auf dem Smoker +
mariniert mit unserer BBQ-Sauce 22,

53 BBQ SAN CHRISTOBAL

Spare Ribs & Chickenwings
Kombi aus beiden Késtlichkeiten 21,7°



R(H)auchzor’r

,,BBQ-Spezialitaten aus unserem Smoker”

46 Pulled Pork Burger
v ..+ Low and Slow gegarter Schweinenacken, gepulled. Mit Cole Slaw, '(.KroutMohrensolof)
c!s*Topplhg Dozu Potato Wedges mnT-Souerrohm -Dip und Jolape ' Chilis 18,%°

- B S 5 .
. 49 Pulled Beef Taco, @ g I . ¥
§ 3 Maistortillas gefiillt mit pikantem, low and slow gariem und gepulltem Fleisch vom

“Rindefnacken, Pico (‘}eGollo Sauermﬁm Ch|1|§ un

dse:"Knusprig ausgebccken auf
der Grlllplah‘e ‘Als Topping Sa Sﬁ'{sd:kop ond Sq_uerrchm ‘

-

& . Dczu servieren wir unsere hausgemachte, pikante Beef Tacd-Sduce 2] 30" T

_ 3 : -8
v 47 Taco comPuIIed Pork 9 : s =
o, bt .,_. __#j? 3 Usprlg'fv\alstorhllos zubereitet ouf der Grlllblaﬂe gefullt mit Pulled Pork Pico de

Ay T Gallo, :‘lqldpe;,no Chilis, geriebenem Kase. Als Topplng Salsa und Squerrqhm
Dozu ein klemerLSalat 1842 ; atat I
o R L ' 2






Schmecken und
genief3en Sie Mexiko

Ein Muss fir jeden Mexiko-Freund.
The real mexican taste!ll!

[ X J
Fd I “'as serviert in einem heiBen Pfannchen.

Zu den Faijitas reichen wir 3 Weizentortillas? zum selber fillen.

40 . Faijita con Salmon
« . Gegrillte Lachssireifenmit Mexikogemiise,
Salsa,.Reis 21,30 .

41 Faijita con Pollo

Gegrillte Hahnchenstreifen mit Mexikogemise,
Salsa, Reis 19,7°

. ~'492. Fajita San Christobal
: Gegillte Rindfleischstreifen. mit Mexikogemise,
Salsa, Reis 22,7° : \
& =
43 . Faijita Mixta *‘\ _
Gegrillte Hahnchen- und Rindfleischstreifen mit
Mexikogemiise, Salsa, Reis 21,4 <« °
38 Fajita Vegetariana (vegetarisch/vegan)
pikante Soja-Schnetzel® nach !Piri Piri Style”, knusprig
' angebraten auf der Grillplatte, mit Mexikogemiise, Salsa, Reis 19,7

-




'Enchlladas, Burrﬂbs & Co

* 2 gerollte Maistortillas,.gefillt mit Hackfleisch + Mexikogemiise. Mit Salsa + Kase!" Gberbacken.
Dekoriert mit einem Salatbouquet 17,

28 Enchllada con Carne ﬁ

30 'Burrltp ‘de Pollo
Gerollte Weizentortilla®, gefiillt mit Hahnchenbtuststreifen vom Grill, Cham,{)ngnons und Mexikogemise.
o MltJ0|dpenokos.esouce(” iberbacken. Dazu €in Kleiner Sclc&] 8,7

. - Wy : g I
34 Gourmet Burrito ' : ' TN L ‘
~Grof3e Weizentortilla? gefullt mﬂ saftigen’ Rmdflelachstrelfen vom drlll' L :
Mexikogemise und Gemise der Saison. Ubérbocken mit unserer p_l‘kor;_ten Rlesllng Pf’effersquce 23
v TR -

33 Tostada de PoII'o A : : s
-« ~Knusprig frittierte’ Mcustorhllos belegt mit Hahnchenbruststrelfen und genebenem Kcse(” uberbacken. w

Belegt mit: Ch’lhs hausgemachtem Pico de Gallo und Saverrahm. Dazu ein kleiner Salat 18, kA

e
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Vegetarische Gerichte ....

...kénnen auf Wunsch auch vegan zubereitet werden,
durch weglassen tierischer Produkte wie Kase und Sauerrahm.

29 Enchilada Verduras
2 gerollte Maistortillas gefillt mit Mexikogemise und Gemise der Saison.
Mit Salsa und Kése!" iberbacken. Dekoriert mit einem Salatbouquet. 16,

on um Uberzogen mit
\ iberbackenumit Kése!!! 16,

23 Papa Verduras
Grof3e Ofenkartoffel gefillt mi

Sauverrahm, Jalapenokéis

24 Que

. Fgerullf mit Mexikégemise,
" Jalapenokase!" und geriebe
platte. Dekoriert mit einem Salatbouquet 17, 90

Y
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El Pescho Lachsfilets vom Lavastein Grill

122 Salmon en salsa rojo
auf hausgemachter milder Salsa Roja,
mit Butterreis und einem Beilagensalat 25,%°

123 Salmon en salsa pimienta ’
an hausgemachter Riesling-Pfeffersauce
mit Butterreis und einem Beilagensalat 24,

A
ko
123 Salmon con Guaccamole <,

Lachsfilet mit hausgemachter Guaccamole,
dazu Butterreis und ein Beilagensalat 26,7°



4 Filetpfannch
weinemedaillons in Champignon-Rahmsauce, serviert in einem

enpfdénnchen mit gratiniertem Gemiise. Dazu wiirzige Potato Wedges. 23,%°

119 Lomo en salsa pimienta
Schweinemedaillons in einer Riesling-Pfeffersauce, serviert in einem

Eisenpfannchen mit gratiniertem Gemise. Dazu wiirzige Potato Wed

23,

114 Lomo en Salsa Roja
Scbmedaillons an hausgemachter, milder Tomatensalsa, serviert in
ei senpfdnnchen mit Mexiko-Gemiise und Reis. 21,7




s

;*::..,5_7? auf Salsa Rojo. rote sq];q,--m_na)”za,%o ol

.H 5

59 mit Chdmpigrion-RaHn'\sau'ce 24,%°

-

7u den Steaks servieren wir Potato Wedge

.. Schweineruckensteak

56 mit Limetten-Kréuterbutter (hausgemacht) 23,50 :

81
¥ “i82:]
' 83

85
86
- 87
88
89

» vorwiegend vom
argentinischen Roastbeef
ca. 200 g Rohgewicht

Rumpsteak

~ 61 mit LimettenKréuterbutter (hausgemacht) 33,

~62 auf Salsa Roja (Tomaten-Salsa, mi|d) 8377

63 -auf Riesling-Pfeffersauce 33, 9

s und einen Beilagensalat

f
{ =
[
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.1 I‘QIS Snack oder zusatzliche Beilage:

I~
3 B_'Clked\kPOi'Pfd'(rgebackene Kartoffel mit Saverrahm) 5,7
' Pommes Frites 4, L
POi’di‘O_-.Wedges (frittierte ‘Ka-Ffo'ffélspalfen) 4,%°
Maiskolben (auch als Vorspeise lecker!) 5,
“Butter-Reis 4,*° <
Mexiko-Reis 4,7°
3 Weizentortillas? 2,*°
gemischter Beilagensalat 5,%



Grillspezialitaten

67 Rindernackensteak /Amerikanischer Herkunft e

ca. 500g Rohgewicht, fir den Steakliebhaber! Durchwachsen und extra oromohschl .
Dazu hausgemachte Limetten-Kréuterbutter, Potato Wedges und Krautsalat 35,°% - S aad e
1 F s .‘_; . e ey X . E .".:.*'-_-‘;
68 Hiiftsteak a3 2 U Sl
-vom argent. Rind ca. 200 g Rohgewicht, mit hausgemachter Limetten-Krduterbutter. -~ = % ==

Dazu eine Folienkartoffel mit Sauerrahm und Beilagensalat 27,%

=

69 Ribeye Steak
Fein marmoriertes Steak (Entrecote) ca. 300g Rohgewicht.
Dazu wirzige Potate.  Wedges, einen knackigen Beilagensalat
und hausgemachte Limetten- Krcuterbutter 39,70 okt (T2

70 Grillteller San Christobal - } = a . At
Huiftsteak, Schweineriickensteak’ + xican Meatballs. Fragen Sie nach unseren
Dazu hausgemachte Limetten- Kfouterbuﬂer Salso Ro1q., % g siBen Spezialititen!  °
Potato Wedges und Bellogensolot 27 port g2t Ry :
e L Ay
117 Lammkotelettes mit Limetten- Krauterbutter (hausgemocht)
Dazu wiJrZ|ge Potato Wedges und Beilagensalat 31,%

118 Lammkotelettes auf Tomaten-Salsa
Dazu wiirzige Potato Wedges und Beilagensalat 33,7




pikant mittelscharf scharf

Kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffe: *1 mit Farbstoff *2 mit Konservierungsstoff *2b mit Nitritpskelsalz *3 Antioxidationsmittel
*4 mit Geschmacksverstérker *7 gewachst *8 mit SifSungsmittel *9 mit Phosphat
Alle Preise verstehen sich inklusive Bedienung und gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Unsere Speisekarte ist nicht fiir Allergiker geeignet. Bitte wenden sie sich an unser Fachpersonal.
Wir halten eine Speisekarte mit Allergenkennzeichnung fir Sie bereit.




